Abde Jabbar C. - Né en 1990
92700 Colombes

1 an d'expérience

Réf : 1105191217

Installateur thermique et sanitaire

Ma recherche

Je recherche tout type de contrat, sur toute la région lle de France, dans le Batiment.

Formations

2010 cap installateur thermique - lycée le corbusier - cormeilles-en-parisis (95)

certificat de la formation a I'nabilitation électrique b1v

certificat de sauveteur-secouriste du travail sst + juin 2002 bts commerce international fmci - faculté de
management et de commerce international tunis

Expériences professionnelles

Jan- Fév 2011 Juin-déc 2010 Différente mission - Sody intérim et Tomporis - Colombes Installateur thermique -
Clément Freres et Cie - Colombes Installation de différents types et marques de chaudiéres ainsi que de chauffe-
eau Tragage, Faconnage et fixations des piéces en acier, en cuivre et PVC Raccordement de systémes de
régulation. (Thermostats d'ambiance, sondes extérieures) Installation des éléments sanitaires (salle de bain et
WC) Soudure cuivre, acier noir et plomb Intervention et dépannage de plusieurs installations GAZ Dépannage et
remplacement de groupes de sécurité, robinets thermostatiques micrométriques, radiateurs et vases
d'expansions (sanitaire et chauffage)

Mai 2010 Stage installation thermique * Clément Fréres et Cie - Colombes Travail en bindbme : installation et
dépannage chauffage et sanitaire de chaudiéres murales et au sol (Gaz) Fév 2010 Stage installation thermique -
Société Mario Antunes - Deuil la Barre Installation des chaudiéeres, (chauffe-eau, chaudiére gaz condensation,
chaudiére murale, chaudiere sol gaz et fioul) Soudure et fagonnage cuivre et acier, branchement électrique

2009 Employé polyvalent - Air batiment (tous corps d'état) Peinture, magonnerie, démolition et électricité
Installation des éléments sanitaires (baignoires, douches, receveurs, toilettes, robinets, éviers et lave-mains).
2008 Création d'un restaurant cuisine traditionnelle - Nouakchott, Mauritanie Gestion opérationnelle,
administrative et financiére du restaurant Conception des cartes et développement du chiffre d'affaires
Recrutement, encadrement et formation du personnel

2007 Manager (équipe de 21 personnes) - KFC - Hove, Royaume-Uni Gestion des plannings, des stocks, de
I'approvisionnement, des caisses et du coffre-fort Formation des employés (vente, encaissement et hygiéne)
2006 Serveur - Le Bordeaux, restaurant gastronomique francgais - Hove, Royaume-Uni Mise en place, service en
salle, prise des commandes, découpe et flambage

Langues

- Arabe : Langue maternelle + Anglais : Courant parlé: scolaire / écrit: notions

Atouts et compétences

Logiciels : Word, Excel et Internet
(Expert)



Permis

B

Centres d'intéréts

- Centres d'intérét : Cuisine, voyages, bricolage, péche, sport
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