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Réf : 1708160726

Ingénieur qse

Ma recherche

Je recherche tout type de contrat, dans toute la France, dans le Batiment.

Formations

12/2015 : Bac +5 à UFR SMBH PRES Sorbonne cité
Master 2 MQSE (Maintenance Qualité Sécurité et Environnement) 

12/2013 : Bac +2 à Paris 13 PRES Sorbonne cité
Licence professionnelle en gestion de la production industrielle MMIC 

12/2012 : Bac +2 à IUT d'Evry
DUT QLIO (qualité logistique industrielle d'organisation) 

12/2009 : à Lycée la Résidence
Baccalauréat scientifique 

Expériences professionnelles

03/2015 - 09/2015 :
Chef de projet QSE chez Ge (general Electric) sur Paris
Mise en place d'un système de management EHS " FRAMEWORK 2.0 ", réalisation des audits, mise à jour du
document unique et des différentes procédures EHS, génération de fichiers bureautiques et reporting,
amélioration de la gestion des risques sur les deux sites de GE " power conversion ".

03/2014 - 08/2014 :
Chef de projet SMQSE chez Ratp sur Paris
Mise en conformité d'atelier de maintenance, réalisation de l'analyse environnementale du nouveau site, mise en
place d'un plan d'action pour assurer la conformité réglementaire en termes de nuisance sonore, réalisation des
VIOP dans différents sites du RATP.

10/2012 - 09/2013 :
Assistante Qualité chez Cstb (centre Scientifique Du Bâtiment) sur Champs Sur Marne
Établissement de la cartographie des processus des systèmes ISO 17 025 et ISO 17065, identification des
documents applicables pour chaque processus, réalisation des liens hypertextes entre la cartographie des
processus et les documents applicables.

03/2012 - 06/2012 :
Assistante chef de projet MOA chez Groupe Rma Watanya sur Casablanca
Organisation de comité de validation, accompagnement des métiers dans la définition du besoin, suivi du pilote
et du déploiement, rédaction des documents, réalisation de recette, formation des utilisateurs.

07/2011 - 08/2011 :



Technicienne qualité alimentaire et nutrition chez Centrale Laitière sur Casablanca
Étudier les anomalies qui perturbent le bon fonctionnement de l'encaisseuse du lait, mise en place complète de
la procédure HACCP pour l'ensemble des offices alimentaires de l'établissement, réalisation d'autocontrôles sur
le terrain.

Langues

Anglais (Oral : courant / Ecrit : intermédiaire), Arabe (Oral : maternelle / Ecrit : expérimenté), Espagnol (Oral :
courant / Ecrit : intermédiaire)

Permis

Permis B

Centres d'intérêts

Intervenant cours particuliers en mathématique
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