Responsable Qhse

97412 BRAS-PANON - 0 a1 an d'expérience - Réf. 2306070813

Ma recherche

Contrat recherché : Tout contrat

Zone : DOM TOM

Mobilité : sur toute la région
Rémunération : a étudier

Secteur : Contr6le technique et sécurité

Formations

2012 — Bac +3

Préparation d’'une licence professionnelle Qualité, Hygiéne, Sécurité, Environnement
Filiere Agroalimentaire et Biologique

2010 — Bac +3
Obtention du certificat SST (Sauveteur, Secouriste du Travail)
2010 — Bac +3

Obtention du certificat d’auditeur interne selon la norme ISO 19011
2009 — Bac +2 — IUT de Saint-Pierre
DUT en Génie Biologie, option Industrie Alimentaire et Biologique

2009 — Bac +3
Obtention du C2I (Certificat de I'informatique et de l'internet)
2007 — Bac +2

Baccalauréat Série S

Expériences professionnelles

12/2009 - a ce jour — Assistante QHSE

Mise a jour du manuel HACCP

«'eille reglementaire

"0—6R +W"FW2 &6>-GW&W2 VA gVR I'VA VF—B FR 7V—f" 40 “

"Va 6t &R FR £ P—G&0AOV-R $FtW mometre, balance)

"O—6R Va £ 6R I'VeR 7F—f—N’' seaePxe dans la société Livraison de coffret repas en liaison froide
"60¢G/FAR FR /£ FVx — ature des chambres froides et du respect de I'hygieéne dans les différents ateliers
"Va 61 &R FR F—f'érents projets en environnement, sécurité, slreté

04/2009 - 07/2009 — Etude du marché des produits traditionnels fumés

Sensibiliser les charcutiers a la réglementation européenne en matiere d’hydrocarbure aromatique
polycyclique

«*érifier la conformité de quelques produits fumés traditionnels en matiére d’hydrocarbure aromatique
polycyclique

e@ravailler en partenariat avec le CIRAD : étude d'un fumoir breveté, étude de différentes techniques de
fumage

"60¢6V—AEAW" EW?2 tisans en matiére d’hygiéne alimentaire

06/2008 - 07/2008 — Stage ouvrier

2008 - 2009 — Réalisation d'un projet tutoré Stérilisation d'un sirop simple par Ultra-violet
Identification de I'origine de la panne du stérilisateur

«*érification des hypothéses émises pour remettre le stérilisateur en marche

2007 - 2008 — Réalisation d'un Bilan-Annuaire du secteur de la Boulangerie -Patisserie a la Réunion

Langues
Francais (courant)



Atouts

Facilité dans les contacts relationnels, Excellente capacité d’écoute, Sens de 'organisation, Attentive,
Adaptabilité a tout type de public, Respect de la confidentialité des informations regues, Volontaire -
dynamique et motivée, Implication totale dans son activité

Logiciels
Pack Office

Permis

Permis B

Loisirs
Voyage, cinéma, concert, musique (variétés francaises, latino), natation

Fiche anonyme — l'identité et les coordonnées du candidat sont communiquées aux recruteurs qui en font la demande
sur pmebtp.com.



