Chaudronnier - Tuyauteur - Soudeur

Né(e) en 1985 - 97115 Sainte-Rose - Plus de 10 ans d'expérience - Réf. 2610011945

Ma recherche

Contrat recherché : Tout contrat
Zone : Toute la France

Mobilité : sur toute la france
Rémunération : a étudier
Secteur : Batiment

Formations

12/2024

Certification Cofrend MT

12/2023

Pont roulant, CACES R489

12/2017

Permis Agent d’exploitation des remontées mécaniques
12/2003 — CAP

B.E.P. Cuisine

Expériences professionnelles

02/2018 - 12/2018 — Technicien atelier pinces et contréleur COFREND MT

Technicien sur Grande Inspection des pinces (piéces NSP1). Révisions des attaches, suspentes, sieges,
cabines selon les procédures des constructeurs (POMA, DOPPEL...) et la réglementation du ministére des
transports. Diagnostic, maintenance, intervention urgente sur tous types d’installations.

10/2015 - 11/2015 — Chaudronnier Soudeur

Fabrication de piéces design en acier sur mesure (meubles, escaliers, aménagements intérieurs et
extérieurs).

01/2009 - 03/2014 — Chaudronnier, tuyauteur, soudeur et maintenance industrielle

Travaux en usine alimentaire (inox 316). Fabrication de piéces de précision, escaliers, passerelles, supports,
chassis. Tuyauterie sous azote pour vapeur, eau, produits alimentaires. Maintenance mécanique sur
moteurs, réducteurs, paliers. Intervention en structures diverses (hbépitaux, maisons de retraite, restaurants).

01/2007 - 06/2007 — Adjoint responsable rayon boulangerie

Seconde le responsable du rayon en cas d’absence, gestion des commandes, tenue du rayon et
encadrement du personnel. Emballage et tranchage du pain, conseils clientéle.

01/2007 - 12/2008 — Préparateur de repas (résidence des Servins)

Préparation seule des repas pour 50 personnes. Elaboration des menus, suivi des commandes, contréle des
livraisons, traitement des factures, gestion administrative, planification du personnel, inventaire et cléture des
fins de mois.

09/2006 - 10/2006 — Second du Chef (restaurant gastronomique)
Assistance au Chef dans les préparations et le service pour environ 40 couverts au sieége d’AON.
11/2005 - 08/2006 — Cuisinier (service du midi et du soir)

Préparation des plats chauds, organisation du service, remplacement du Chef en son absence, service de
350 couverts le midi et 60 le soir.

05/2005 - 09/2005 — Magasinier, responsable de la réserve

Réception et suivi administratif des livraisons, mise en rayon et réassort.

04/2004 - 08/2004 — Cuisinier

Préparation, dressage et envoi des entrées, plats chauds et desserts pour 800 a 1000 couverts.
09/2003 - 03/2004 — Cuisinier

Préparation, dressage et envoi des entrées, plats chauds et desserts pour 150 a 200 couverts.
09/2001 - 08/2003 — Apprenti cuisinier



Préparation et dressage des entrées, plats, fromages et desserts pour 40 couverts.
Technicien maintenance sur cables des remontées mécaniques
Maintenance sur cables des remontées mécaniques.

Compétences

Chaudronnier, Tuyauteur, Soudeur, Contréleur COFREND MT, Maintenance remontées mécanigues,
Contr6le soudure NF EN ISO 9712, Diagnostic, Intervention urgente, Révision d'attaches, Maintenance
cables

Permis
Permis B

Loisirs
Moto cross, Mécanique, Sports de glisse, Randonnée, Concerts

Fiche anonyme — l'identité et les coordonnées du candidat sont communiquées aux recruteurs qui en font la demande
sur pmebtp.com.



