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Plus de 10 ans d'expérience
Réf : 2610011945

Technicien de maintenance industrielle / chaudronnier

Ma recherche

Je recherche tout type de contrat, sur toute la région DOM TOM, dans le Batiment.

Formations

12/2003 : CAP
B.E.P. CUISINE 

Expériences professionnelles

02/2018 - à ce jour :
Technicien atelier pinces / Contrôleur COFREND MT chez Sata Group sur Les Deux Alpes
Inspection et révision des pièces (pinces, pièces NSP1), contrôle de soudure selon normes NF EN ISO 9712,
diagnostics, maintenance et interventions urgentes sur installations de remontées mécaniques.

05/2017 - 10/2017 :
Technicien (stage probable)

10/2015 - 11/2015 :
Chaudronnier Soudeur chez Formatex sur Angers
Fabrication de pièces design en acier sur mesure (meubles, escaliers, aménagements intérieurs et extérieurs).

01/2009 - 03/2014 :
Chaudronnier / Tuyauteur / Soudeur / Maintenance industrielle chez Sarl Pepermans Et Fils sur Région
Parisienne
Fabrication de pièces de précision (escaliers, passerelles, châssis), tuyauterie sous azote, maintenance
mécanique, travaux sous-traités chez Agrana Fruit France.

01/2007 - 12/2008 :
Préparateur de repas (restauration collective) chez Compass Group (medirest)
Élaboration des menus, préparation et suivi des commandes, gestion administrative, facturation, inventaire et
clôture des fins de mois pour 50 couverts.

01/2007 - 06/2007 :
Adjoint responsable de rayon boulangerie chez Groupe Auchan - Val D'europe sur Val D'europe
Seconde le responsable, gestion des commandes, tenue du rayon et du personnel, emballage des pains,
conseils clients.

09/2006 - 10/2006 :
Assistant Chef de cuisine (restaurant gastronomique) chez Sodexho Prestige
Assistance au chef dans les préparations et le service pour un restaurant de 40 couverts.



11/2005 - 08/2006 :
Chef de cuisine (remplacement) chez Ime Les Jonquilles
Préparation des plats chauds, organisation du service pour 350 couverts le midi et 60 le soir.

05/2005 - 09/2005 :
Magasinier / Responsable de la réserve chez Monsieur Bricolage
Réception, suivi administratif des livraisons, mise en rayon et réassort.

04/2004 - 08/2004 :
Cuisinier (service restauration) chez Café Flo Haussmann
Préparation, dressage et envoi des entrées, plats chauds et desserts pour 800‑1000 couverts.

09/2003 - 03/2004 :
Cuisinier (service restauration) chez Restaurant Flo Nation
Préparation, dressage et envoi des entrées, plats chauds et desserts pour 150+200 couverts.

09/2001 - 08/2003 :
Apprenti cuisinier (contrat d'apprentissage) chez Auberge Du Vieux Pavé
Préparation et dressage des entrées, plats, fromages et desserts pour 40 couverts.

Permis

Permis B

Centres d'intérêts

Moto‑cross, Mécanique, Sports de glisse, Randonnée, Concerts
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