Franck C. - Né en 1965
28800 Neuvy En Dunois
35 ans d'expérience
Réf : 2010210706

Responsable de production

Ma recherche

Je recherche tout type de contrat, sur toute la région Centre-Val de Loire, dans I'Administration et Juridique.

Formations

2010 : Bac Pro
Bac-pro Responsable d'exploitation agricole

2010 : CAP
CAP/BP Vannier Osiériculteur

2007 : CAP
CAP/BP Cuisinier

1983 : CAP
CAP Carrossier peintre

Expériences professionnelles

2018 - 2020 :

Team Leader, Agent de maitrise en production agroalimentaire chez Groupe Mars

Responsable HSE, Sécurité loto, Gestion des risques. Formation sécurité personnels. Management équipe et
secteurs (push, dry, stérilisation et somic). Responsable packaging. Informatique SA. Gestion production et
qualité.) Conduite de ligne de production

2018 - 2018 :

Responsable de production usine agroalimentaire chez Cbc Preleco Tdb28

Gestion des flux, gestion administrative, gestion salaires et comptabilité. Management des personnels, heures et
équipes. Responsable HSE

2017 - 2018 :

Conducteur de ligne de remplissage chez Vial Novonordisk

Zones Blanche et bleue,isotrain, formation zone verte débutée. RRU/OUTFEED/HQL, Inspection IPC, RSFet
CVT. Certifieé A3 (résolution de problémes). Formation Hygiéne Sécurité Environnement pharmaceutique.
Utilisation logiciels Scada et Pas-x

2015 -2017 :

Technico Commercial Conseiller Culinaire chez Chefcook

Création et gestion fichier clients professionnels, conseils en restauration, vente et gestion des commandes.
Développement chiffres d'affaire, suivi qualitatif et hygiéne anti-contaminations. Formation MIC psychologie
comportement et consommation



2010 - 2015 :

Cadre responsable de magasins coef 280 chez Terra Lacta Prod Lait

Gestion producteurs, gestion des stocks et commandes, achats, organisation livraisons, Vente aux producteurs
des produits phytosanitaires et alimentaires, haccp et qualité, gestion de la sécurité (transport et manipulation)
management d'une équipe de six chauffeurs, planning. Gestions des facturations, gestion points de vente,
gestions de ventes GMS, PMS norme haccp et hygiéne processus fabrication animal/ humain

2006 - 2010 :
Second de cuisine chez Restaurant Les 3 Pigeons
gestion d'équipe et denrées

2006 - 2006 :
Cuisinier maison de retraite (gestions frigos et repas)

1996 - 2006 :
Gérant chez Scop Futurotherm
Gestion achat et vente chauffage et sanitaire

1996 - 1996 :
Technico-commercial animateur vente France turbo

1996 - 1996 :
Gérant chez Cleanauto 79
Gérant de garage automobile vente véhicules et pieces auto

1984 - 1996 :

Militaire chez Ministére De La Défense

Militaire engagé régiment parachutiste d'infanterie de marine (47) sous officiers
Militaire engagé régiment d'infanterie (57) sous officiers

Langues

Francais (Oral : courant / Ecrit : expérimenté)

Atouts et compétences

Gestion des flux, gestion administrative, gestion salaires et comptabilité. Management des personnels, heures et
équipes.Responsable HSE
HABILITATIONS : Habilitations travail en hauteur, espaces confinés, Habilitation électrique

Permis

Permis APermis BPermis CPermis CACES cat. 1Permis CACES cat. 3Permis CACES cat. 4Permis CACES cat. 5
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